Chveri Tous les Jours
midi el soir
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NADOLITAIN A MANGIARE

POSTO, C’'EST UN LIEU VIVANT QUI CHANGE AU FIL DES HEURES,
ENTRE BISTRO NAPOLITAIN LE JOUR ET BAR INTIMO LA NUIT.

UN REPAIRE HYBRIDE, CONVIVIAL ET GENEREUX..
TOUJOURS UN PEU FLAMBE.

CAFE DU COIN A L’'ITALIENNE, QUARTIER GENERAL DES AFFAMES DU MIDI,
COMPTOIR A SPRITZ ET ANTIPASTI DES L’APERO.

ENTRE LASAGNES ET BRUSCHETTE,
NOS CHEFS ONT CHOISI LE MEILLEUR DE LA BOTTE POUR VOUS REGALER.

B@ﬂU@ﬂUf @) C]“LEZ JD OS]L O,
/\/dp/es posé Hace du Lion d O & Lille

PAPAFAMIGLIA.COM @PAPAFAMIGLIA



LUNCH O

MIDI

N
/l\

PRANZO

potpesd

OLIVES VERTES DE SICILE (V)
GRANA AND FRIENDS (V)

MORCEAUX DE GRANA PADANO, AMANDES TOASTEES ET MIEL

STRACCIATA (V)

ABRICOTS ROTIS AU MIEL, BASILIC, CROUTONS A L’AIL

BURRATA (V)

PESTO DE BASILIC, KETCHUP DE TOMATES MAISON,
CROUTONS A L’AIL ET BASILIC

ASSIETTE DE BOEUF FUME

FINES TRANCHES DE FILET DE BOEUF MATURE DE CHEZ
LESAGE (80G), OLIVES NOIRES, CAPRES FRITES,
DES DE TOMATE, PESTO BASILIC ET GRANA PADANO

Le pe\f# ﬁps B premis—/a en 3rand formata 256

POLENTA FRITTA

SAUCE KETCHUP MAISON OU MAYO FUME AU CHOIX

ROQUETTE TWISTEE

ROQUETTE, POIRE, GRANA PADANO, VINAIGRETTE

AUBERGINE ROTIE

RICOTTA CITRON, PESTO DE BASILIC ET CROUTONS

FOCACCIA GRILLEE

FOCACCIA MAISON, HUILE A L’AIL ET FLEUR DE SEL

JD )
LASAGNE D'ALFREDO

ASAGNE FAITE MAISON PAR NOS EQUIPES CHEZ ALFREDO,
RAGU DE VIANDE (BOEUF,PORC ET VEAU), SAUCE TOMATE
MIJOTEE, HUILE A L’AIL,GRANA PADANO, BASILIC

ET RICOTTA FUMEE ON TOP

Le peitt plus ! ajoudes-y une belle burrala 1259 +5€
GNOCCHI CACIO PEDE (V)

GNOCCHI DE FARINE «DEI POVERI» MAISON,
SAUCE CACIO E PEPE, GRANA PADANO ET POIVRE,
ROQUETTE ASSAISONNEE A COTE

Le paf# p/us / Q/bufes—yde la stracdats +3€
AUBERGINE A LA DARMIGIANA (V)

AUBERGINE ROTIE A L’AIL, SAUCE TOMATE MIJOTEE,
BASILIC, SCAMORZA (MOZZA FUMEE), HUILE A L’AIL,
GRANA PADANO, RICOTTA FUMEE ON TOP
SERVIE AVEC DE LA FOCACCIA GRILLEE

Le pefﬂ‘ p[us / Q/bufes—yde la stracials +3
MEATBALLS POMODORO

BOULETTES DE VIANDE (175G) (BOEUF ET PORC)
CROUSTILLANTES FAITES MAISON, SAUCE TOMATE MIJOTEE,
BASILIC, HUILE A L’AIL ET GRANA PADANO ON TOP,
SERVIES AVEC DE LA FOCACCIA GRILLEE

Le peitt plus ! ajoutes-y une porfion de polents frifla +6,5€
TARTARE ITALIEN AU COUTEAU

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS AU COUTEAU (180G),
PESTO DE BASILIC, HUILE A L’AIL, GRANA PADANO,
OLIVES NOIRES, CAPRES FRITES, DES DE TOMATE,
ZESTE DE CITRON VERT ET FRITES DE POLENTA A COTE
SAUCE KETCHUP MAISON OU MAYO FUME AU CHOIX

Le peitt plus ! ajoudes-y une belle burrals 1259 +5€
CAPRESE DI POSTO (V)

MOZZARELLA AU LAIT DE VACHE ET BUFALA,
TOMATES PLEINE TERRE, PESTO DE BASILIC,
ABRICOTS ROTIS, BASILIC FRAIS ET CROUTONS A L’AIL

Le pelit plus | ajoules-y des Tranches de boeuf malure +5€
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BOMBETTA MORTADELLA

MORTADELLE, PESTO DE PISTACHE,
TOMATES PLEINE TERRE, STRACCIATA ET ROQUETTE

Le peiit fips  double fa dose de mortadelle +3
BOMBETTA TARTUFO

RICOTTA AROMATISEE A LA TRUFFE NOIRE, JAMBON CUIT
AUX HERBES, STRACCIATA, AMANDES TOASTEES, ROQUETTE
ET HUILE INFUSEE A LA TRUFFE D'ETE

Le pefﬂ‘ p/us i cﬁange la stracdala pat une burrafa +5€
FOCACCIA BURRATA (V)

HUILE A L’AIL, BURRATA ENTIERE,
TOMATES PLEINE TERRE, OLIVES NOIRES ET ROQUETTE

Le pelit fips : ajoule dujambon blanc +3
FOCACCIA PORCOMIO

PULLED PORK DE CHEZ «BEEF PROJECT»,
HUILE A L'AIL, OIGNONS ROUGES PICKLES,
OLIVES NOIRES, MAYO A L’AIL FUME ET ROQUETTE

Le pef# p/us / Q/bdes—yde/asfraociafa +&
FOCACCIA CLASSICO (V)

PESTO DE BASILIC, TOMATES PLEINE TERRE,
MOZZARELLA AU LAIT DE VACHE ET BUFALA ET ROQUETTE

Le petit fips | ajoules-y de la moriadelle +3€
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STRACCIATA +3€, BURRATA +5€,
MORTADELLE +3€, JAMBON CUIT +3€,
TRANCHES DE BOEUF MATURE +5€,
TOMATES PLEINE TERRE +3€

TIRAMISU

NOTRE GRAND CLASSIQUE, AU CAFE

PANNA COTTA

COULIS SELON L'HUMEUR DU CHEF ET AMARETTI

NOCCIO'BOMB

PATE A PIZZA FRITE, NOCCIOLATA ET AMANDES TOASTEES

GELATO PISTACCHIO

GLACE PISTACHE MAISON

AFFOGATO PISTACCHIO

GLACE PISTACHE MAISON A NOYER DANS UN ESPRESSO

COOKIE CHOCO & NOCCIODLATA

COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT, NOCCIOLATA
AMANDES GRILLEES, FLEUR DE SEL ET CHANTILLY

75




DINNER o0IR CENA

pofpe sl
OLIVES VERTES DE SICILE (V) 3.9 W

GRANA AND FRIENDS (V) 7.5
MORCEAUX DE GRANA PADANO, AMANDES TOASTEES ET MIEL
STRACCIATA (V) X . a ASSIETTE DE BOEUF FUME 15.5
ABRICOTS ROTIS AU MIEL, BASILIC, CROUTONS A L'AIL FINES TRANCHES DE FILET DE BOEUF MATURE DE CHEZ
LESAGE (80G), OLIVES NOIRES, CAPRES FRITES,
BURRATA (V) 9 DES DE TOMATE, PESTO BASILIC ET GRANA PADANO
PESTO DE BASILIC, SAUCE KETCHUP MAISON, Le pefit fips  prends-la en grand format & 25€
CROUTONS A L’AIL ET BASILIC
. CAMEMBERT DI BUFALA ROTI 2.5
QDDUETTE TWISTEE 5.5 CAMEMBERT DI BUFALA, ABRICOT ROTI, AMANDES
ROQUETTE, POIRE, GRANA PADANO, VINAIGRETTE GRILLEES, MIEL, HUILE A L'AIL ET FOCACCIA
AUBERGINE ROTIE 8.5 MORTADELLE DISTACCHIOD a
RICOTTA CITRONNEE, PESTO DE BASILIC ET CROUTONS BELLE ASSIETTE DE MORTADELLE PESTO DE
B PISTACHE MAISON ET PISTACHES CONCASSEES
FOCACCIA GRILLEE Yy Le peflfplz/s ! ajoules-y une burrala +5€
FOCACCIA MAISON, HUILE A L’'AIL ET FLEUR DE SEL
MEATBALLS POMODORD 1.5

BOULETTES DE VIANDE (175G)(BOEUF ET PORC)
CROUSTILLANTES FAITES MAISON, SAUCE TOMATE MIJOTEE,
BASILIC, HUILE A L'AIL ET GRANA PADANO ON TOP,
SERVIES AVEC DE LA FOCACCIA GRILLEE

Le peﬁf plus ! W’oufes—g une porffon de polenfa frifla +6,5€
AUBERGINE A LA PARMIGIANA (V) 15

AUBERGINE ROTIE A L’'AIL, SAUCE TOMATE MIJOTEE,
BASILIC, SCAMORZA (MOZZA FUMEE), HUILE A L'AIL,
GRANA PADANO, RICOTTA FUMEE ON TOP
SERVIE AVEC DE LA FOCACCIA GRILLEE

Le peﬁf p[us B @/oufesfy de la stracciala +3

POLENTA FRITTA 6.5

SAUCE KETCHUP MAISON OU MAYO FUMEE AU CHOIX 5{]7/]@

ARANCINI CACIO PEPE 8.5 /
SAUCE CACIO E PEPE

STRACCIATA +3€, BURRATA +5€,

FLEUQE DE EUUBGETTES B.E MORTADELLE +3€, JAMBON CUIT +3€,

- TRANCHES DE BOEUF MATURE +5€,
EN BEIGNET CROUSTILLANT, RICOTTA CITRONNEE

TOMATES PLEINE TERRE +3€
CROQUETTE MAC N’ CHEESE 8

CROQUETTES DE PATES AUX FROMAGES FONDANTS,

sc’he#@

B

BRUSCHETTE MORTADELLA a8
PAIN CROUSTILLANT,PESTO DE PISTACHE, MORTADELLE,
TARTARE DE TOMATE, STRACCIATA ET BASILIC

Le peflf ﬁps / Q[OUfES*g une burrala +5€
BRUSCHETTE CLASSICO (V) 10

PAIN CROUSTILLANT A L'AIL, PESTO DE BASILIC,
TOMATES PLEINE TERRE, MOZZARELLA ET BASILIC

LE pEijPZUS / @[OUfES’y dE Zd S]L/"dACC[djd +3€
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BRUSCHETTE TARTUFO (V) ) 8.5 TIRAMISU NOTRE GRAND CLASSIQUE, AU CAFE 78
PAIN CROUSTILLANT A L’'AIL, RICOTTA AROMATISEE
A LA TRUFFE NOIRE, JAMBON CUIT, STRACCIATA, DANNA BDTT’_\ E

AMANDES TOASTEES, ROQUETTE, ET HUILE D’OLIVE ,
INFUSEE A LA TRUFFE D'ETE COULIS SELON L'HUMEUR DU CHEF ET AMARETTI

LE peﬁfpﬁ/s B C}Idd’lgé‘ Li sfracc@fa pd/" une bU”‘/”djd +3€

NOCCIO'BOMB 7
BRUSCHETTE PORCO MIO as PATE A PIZZA FRITE, NOCCIOLATA ET AMANDES TOASTEES
PRI X UPEEF PROJECT,, OIGNONS ROUGES PICKLES. GELATD PISTACCHID 7
MAYO A L’AIL FUMEE, OLIVES NOIRES, RICOTTA FUMEE GLACE PISTACHE MAISON
ET ROQUETTE
Le peﬁfplus ! ajoles-y de la stracciata +% I.\FFU GI.\TU DISTAquIIU 6
GLACE PISTACHE MAISON A NOYER DANS UN ESPRESSO
BRUSCHETTE POMODORO (V) 7.5
PAIN CROUSTILLANT, TARTARE DE TOMATES, COOKIE CHOCO 6 NOCCIOLATA 5.5

HUILE A L'AIL, BASILIC ET RICOTTA FUMEE COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT, NOCCIOLATA
Le pelfit plus ! ajoules-y de la siracdiala +3 AMANDES GRILLEES, FLEUR DE SEL ET CHANTILLY



LDDINKS - BOISSONS - BEVANDE

o

SDPRITZ CLASSICO a8

BULLES DU LAC DE GARDE, CINZANO,
EAU GAZEUSE, ORANGE

SPRITZ HUGD a

BULLES DU LAC DE GARDE,
LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU,
EAU GAZEUSE, CITRON VERT, MENTHE

SPRITZ LIMONCELLO a

BULLES DU LAC DE GARDE, LIMONCELLO, SIROP
DE BASILIC, EAU GAZEUSE, CITRON JAUNE

AMARETTO 50UR

AMARETTO, CITRON JAUNE, EAU DE BURRATA,
ANGOSTURA BITTER

OLD FASHIONNED

WHISKY BOURBON, ITALICUS, CITRON JAUNE,
SUCRE BRUN, BITTER, EAU PETILLANTE

ESPRESS0 MARTINI

VODKA, LIQUEUR DE CAFE, ESPRESSO, SUCRE DE CANNE

BASIL SMASH

GIN, SIROP DE BASILIC, CITRON JAUNE,
EAU DE BURRATA

GIN TO DI POSTO

GIN INFUSE A L’'HIBISCUS, CITRON JAUNE, TONIC

FRAGOLITA

VODKA, FRAISE, JUS DE CITRON, SUCRE DE CANNE

Yoz

NEGRONI CLASSICO

CAMPARI, VERMOUTH RUBINO, GIN, ORANGE

NEGRONI FUME

CAMPARI, VERMOUTH RUBINO, MEZCAL, ORANGE

CHERRY NEGRONI

CAMPARI, LUXARDO MARASCHINO, GIN, CERISES AMARENA

W
LIMONCELLD -25° - 4cl
AMARETTO -28° - 4cl
SAMBUCCA -38° - 4cl
GRADDA -38° - 4cl

LIDUEUR DE NOISETTE -22° - 4cl
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VERRE / PICHET
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0%

SPRITZ 0% a

MARTINI VIBRANTE, PROSECCO 0%, TONIC HYSOPE,
ORANGE SECHEE

BASIL SMASH 0% 10

GIN 0%, SIROP DE BASILIC,
CITRON JAUNE, EAU DE BURRATA

AMARETTO S0UR 0% T

LYRE'S AMARETTI, SIROP DE SUCRE,
CITRON JAUNE, EAU DE BURRATA

GIN TD D% 1o
GIN 0%, TONIC HYSOPE, CITRON JAUNE SECHE
NEGRONI D% 10

VERMOUTH 0%, BITTER 0%, GIN 0%, ORANGE SECHEE

FRAGOLITA D% 10

GIN 0%, FRAISE, JUS DE CITRON, SUCRE DE CANNE

Soft

4‘—”“’——

THE GLACE MAISON 25CL 4.5
CITRONNADE MAISON 25CL 4.5
BALADIN COLA 33CL 5
MOLE COLA 33CL 5
MOLE COLA ZERD 33CL 5
EAU PLATE MICROFILTFREE SOCL 3
SAN PELLEGRIND 50CL /1L 45/6
e
Jesic
ESPRESSO / DODDID 25/35
CHOCOLAT CHAUD DI PAPA 5.5
NOCCIOLATA, AMANDES TOASTEES ET CHANTILLY
LATTE MACCHIATO 5
CAPPUCINDO 5
LATTE Y
THE DE CHEZ UNAMI 3.5
ITALIAN CAFFE 10

ESPRESSO, DIGESTIF AU CHOIX,
SIROP DE SUCRE ET CHANTILLY



WINES/BEERS

VINS/BIERES

Vins Koud?

PRIMITIVO R
Tempo al o, JDuglid 6GT-18

GRAND CLASSIQUE DES POUILLES,

FRUITS CONFITS, GRENADE, CHALEUREUX

NUMERO UNO
hybm'de franco-ilalien - ]5,5 ©

CERISE FRAICHE, CHALEUR, EPICES

NERO D'AVOLA
Canicalh, Scilia DOCG - 13°

ENSOLEILLE, PRUNE, VIOLETTE, TABAC

CORVINA R
Scwola nel uignelo, (antina Negrar, Veaelo I6T - 125
CERISE, CONFITURE DE FRAISE,

TANINS SOUPLES, FRAIS

SANGIOVESE

VIF, FRAMBOISE, FRUITS ROUGES,
AROMES DE SOUS-BOIS

BARBERA D'ALBA
Musso, Plemonte DOCG - 13.5°
FRUITS NOIRS CONFITS, EPICES DOUCES,
PUISSANCE, RONDEUR

ETNA ROSS0 «CIAURIA»
Felro @a’orgw, Seilia DOC - ]5,5 ©

FRUITS ROUGES, CASSIS, MINERAL, DENTELLE

SANGIOVESE «l.\LBEIJI.\Ié.\O?

leiro orgna, TCSCdﬂd
FRUITS DES BOIS, CASSIS, BOISE,
GRANDE ELEGANCE

J’Qdi/zsrl, Femonte DOCG - 14 ©
CERISE, CUIR, POIVRE BLANC,
GRANDE COMPLEXITE

CHARDONNAY
Coll: Moren[c[, Veneto DOC - 13 ©

CHARDONNAY FRAIS, AGRUMES,
RONDEUR, VELOUTE, MINERALITE

GARGANEGA
Stwola nel vgnelo, Cantina Negrar, Venelo IGT - 12°

CEPAGE LE PLUS ANCIEN D’'ITALIE, MELON,
POIRE, FLEURS BLANCHES

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO
Teruzz[, Toscana DOCG - ]2,5 °©

FINESSE DE TOSCANE, CEPAGE OUBLIE, PECHE,
MINERALITE, DELICATESSE

TUFJANO
Colls della Murgia, I6P Puglia - 13.5°

FRAIS, HERBES FRAICHES, PECHES

VERMENTINO
Anfonella Corda, Sardegna DOC - 135°

COMPLEXITE, AGRUMES, SALINITE, MINERALITE,
FRAICHEUR

CATARRATTO
Versante Nord, Eduardo Torres, Scilia 16T - 125°

VIF, MINERAL, FLORAL, FRUITS BLANCS,
AGRUMES, VOLCANIQUE

6.5
Beluento, Toscana I6T - 12.5°

.88/ -

12CL / 50CL / 75CL

6/18/eM

8/ - /&M
8.58/-/26

6/ - /28

/3ac
75/ -

/ 38

8/ -/42

/43

-/ -/5¢2

12CL / 50CL / 75CL

45/17 /23

88/ -/26

65/ - /3M

75/- /38

g/-/42

-/- /52

Rosts

o2

CHIARETTO

12CL / 50CL / 75CL

45/17 /23

Coll: Morenk:[, Venelo ]2,5 ©

FRAIS, MINERAL, ECORCES D’AGRUMES

COTES DE DPROVENCE

65/-/34

Soma, Frovence 12 ©

EQUILIBRE, FINESSE, FRAISE ECRASEE, PECHE

Yips sl

PROSECCO

12CL / 75CL

6730

- o

Gemin, Venefo DOC - 12

PROSECCO SEC ET RAFFINE, POIRE,
FLEURS SAUVAGES

MOSCATO D'ASTI

8734

/vﬂissolﬂ/w/ Femonte DOCG - 50
POIRE, MIEL, FLEUR DE SUREAU :
MOSCATO D'ASTI C’'EST POUR LA VIE

FRANCIACORTA «SATEN»

- /45

Contads Castalds, Lomdardia DOCG - 12.5°

LE «CHAMPAGNE» ITALIEN, CHARDONNAY,

. A o

American Pale 7"0[5, Baladin - -Z,5
BLONDE, POIVREE, TRES LEGEREMENT
HOUBLONNE

GOURMAND, BRIOCHE, FRUITS JAUNES, DELICAT
B/ 25CL / 33CL / 50CL
FACILE 35/45/6.5
Fls d'oro, Le fourgon - 52°
BIERE DE TOUS LES JOURS
BIRRA BALADIN 5/65/85
Ialian JLHE,ABB,/ddm - 4/5 ©
FLORALE, FRAICHE, FACILE
MUNDAKA 6/6.5/85
Session PJ"C, (rak - 4,60
MANDARINE, MANGUE, ABRICOT, ANANAS,
PAMPLEMOUSSE ET CEDRE
SUPER BITTER 858/7/39
Hoppy Belgian Hle. Baladin - 8°
CARAMEL, FRUITS A NOYAUX,
FRAICHEUR FINALE
ROCK’'N'ROLL 885/7/9

-

g U

Birr

SELDN ARRIVAGE., ET TOUJOURS 100 % ITALIEN!
SELECTION DE CRAFT BEERS ITALIENNES

EN BOUTEILLES OU CANETTES.
DEMANDEZ A LA SQUADRA!




PRODUITS &

PRODUCTEURS

Chez Jdea delglid/ on Travaille avec des p/"oducfew"s

qU 'on comalf U/”d[ﬂl@ﬁf,

DES PASSIONNES, RIGOUREUX,

AVEC QUI ON PARTAGE LE GOUT DU BON.
LEURS PRODUITS, ON LES SOURCE

EN DIRECT : ARTISANS DE LA BOTTE
OU VOISINS DE NOS RESTAUS.

Dep ULS ZO]Z,

ON CULTIVE CETTE EXIGENCE AU FEU
DOUX, POUR VOUS SERVIR CHAQUE
JOUR DES ASSIETTES DE SAISON,
ACCESSIBLES ET TOUJOURS BIEN
FAITES.

PETITE SELECTION DE NOS PRODUITS

FAITS MAISON OU SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES :

@ Mozzarella

B[/”/”d

ITALIENNE OU LOCALE

ai/”nl

PLUS BELLES RACES
D'ORIGINE UE

JEOCCdC[d

MOELLEUSE

ET CROUSTILLANTE
REALISEE TOUS LES
JOURS CHEZ BARBARA

é>

p =S
Qéf D
BDSO

Q (affe

TORREFACTIQN ARTISANALE
A L'ITALIENNE

Salumi

CHARCUTERIE
TRADITIONNELLE
ITALIENNE

B U/”/”d]L a

ARRIVAGE DIRECT
DES POUILLES

&lLa cucina e cullura,
£ la storia di una fdmlglld,
di un T 6’/”/”#0/”[0/
di un emozione, >

MASSIMO BOTTURA

jc}qjciif ANTONELLA CORDA (SARDAIGNE), EDUARDO TORRES (SICILE), DIANA
ATTENESE (NAPLES), MULINO BUONGIOVANI (TORINO), VALLONE (POUILLES),

GEMIN (PROSECCO), CONTADI CASTALDI (FRANCIACORTA), RAINERI (PIEMONT), TERUZZI
(TOSCANE), CANTINA NEGRAR (VALPOLICELLA), COLLI MORENICI (CARDA), CANICATTI

(SICILE), SCHOLA SARMENTI (POUILLES), BELVENTO (TOSCANE), MASSOLINO (PIEMONT),
MUSSO (PIEMONT), PIETRO CACIORGNA (SICILE ET TOSCANE)
PUIS D’AUTRES PEPITES DI PRODUTTORI LOCALI.



CARTE DE NOS VINS ITALIENS

DU PIEMONT A LA SICILE,EN PASSANT
PAR LA TOSCANE, LES POUILLES

Des cépa,ges SOZ@[I”E’S/

OU LES ABRUZZES..

@ DIEMONT

MICRO CLIMAT,
TERROIR EXTRAORDINNAIRE,
CEPAGES EXCEPTIONNELS

ON A ROULE

DES KILOMETRES
(ET VIDE QUELQUES
VERRES) POUR
CELEBRER CE QU'ON
FAIT DE MIEUX

EN ITALIE :

| arte

CZEZ bé’/”&’ !

Vins Roud?

(D PIEMONT

MUSSO - BARBARA D'ALBA
RAINERI - BAROLO

3 VENETIE

CANTINA NEGRAR - CORVINA

® DOUILLES

TEMPO AL VINO - PRIMITIVO

® SICILE
CANICATTI - NERO D’AVOLA
PIETRO CACIORGNA - ETNA ROSSO

TOSCANE

PIETRO CACIORGNA - SANGIOVESE

TOSCANE

ELEGANCE, NOBLESSE
ET RAFFINEMEENT

,//
,é? 7

VINS PARFAITEMENT MEDITERRANEENS

® VENETIE
PLUS ANCIEN

ET PLUS VASTE
TERROIR VITICOLE

NAPLES

(? SARDAIGNE

ENTRE TERRE, MER ET SOLEIL

® SICILE

CHAUD, VOLCANIQUE
INFINIE DE POSSIBILITES

@ VENETIE
COLLI MORENICI - CHARDONNAY
CANTINA NEGRAR — GARGANEGA

® SICILE

EDUARDO TORRES - CATARRATTO

@ SARDAIGNE

ANTONELLA CORDA - VERMENTINO

TOSCANE

TERUZZI - VERNACCIA DI SAN
GIMIGNANO

IL CONSUMO ECCESSIVO DI ALCOL NUOCE GRAVEMENTE ALLA SALUTE.

@ ABBRUZES

FRAICHEUR,
PLAISIR SANS PRETENTION

des u[gﬂab[es qw'
1S

Sé’ﬁfé’ﬂf ZE’ Vg

ef des sauolr-raire

]L//’dﬂSﬂl[S JOWNS
dp/"és JOWS,

FRUIT

ON A FAIT LE TOUR
DE LA BOTTE

POUR VOUS

@ DDI:"!_LES, RAMENER
SOLEIL, GENEROSITE

ET BELLE COMPLEXITE LES PLUS

BEAUX JUS :
NATURE, BIO
OU TOUT DROIT
SORTIS DES
TRADITIONS
LES MIEUX
GARDEES.

Cin cin !

®) VENETIE

COLLI MORENICI - CHIARETTO

(D DIEMONT

MASSOLINO - MOSCATO D'ASTI

@ LOMBARDIE

CONTADI CASTALDI - FRACIACORTA

3 VENETIE

GEMIN - PROSECCO



PRIX TTC — SERVICE COMPRIS
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
ORIGINE DES VIANDES : BEUF, PORC — ORIGINE UE ET ARGENTINE
POSTO — 16 BIS PLACE DU LION D’'OR 59800 LILLE — SIRET : 813 898 228 00024
PAPAFAMIGLIA.COM @PAPAFAMGILIA





