Chvert Tous les Jours
midi el soir
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NADOLITAIN A MANGIARE

POSTO, C’'EST UN LIEU VIVANT QUI CHANGE AU FIL DES HEURES,
ENTRE BISTRO NAPOLITAIN LE JOUR ET BAR INTIMO LA NUIT.

UN REPAIRE HYBRIDE, CONVIVIAL ET GENEREUX..
TOUJOURS UN PEU FLAMBE.

CAFE DU COIN A L’'ITALIENNE, QUARTIER GENERAL DES AFFAMES DU MIDI,
COMPTOIR A SPRITZ ET ANTIPASTI DES L’APERO.

ENTRE LASAGNES ET BRUSCHETTE,
NOS CHEFS ONT CHOISI LE MEILLEUR DE LA BOTTE POUR VOUS REGALER.

B@ﬂU@ﬂUf @) CZ‘LEZ JD OS]L O,
/\/ap/es posé Hace du Lion d O & Lille

PAPAFAMIGLIA.COM @PAPAFAMIGLIA
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PRANZO

polpe?

OLIVES VERTES DE SICILE (V)
PECORINO AU POIVRE (V)

TRANCHES DE PECORINO AU POIVRE FINEMENT AFFINE

STRACCIATA (V)

COULIS D’'ABRICOTS, SEL D'HERBES,

BURRATA FUNGHI (V)

CREME DE CEPES, POELEE DE CHAMPIGNONS,
NOISETTES TOASTEES, ESTRAGON

BURRATA MORTADELLA (V)

PESTO DE PISTACHES, MORTADELLE A LA PISTACHE,
BASILIC

HUILE D'OLIVE

PROSCIUTTO CRUDO

JAMBON CRU 20 MOIS D’AFFINAGE FINEMENT TRANCHE

s
FINES TRANCHES DE FILET DE BOEUF MATURE DE CHEZ
LESAGE (80G), PESTO DE TOMATES CONFITES, CAPRES
FRITES, BASILIC ET COPEAUX DE GRAN MORAVIA

FRITES DE DOLENTA

KETCHUP MAISON OU MAYO FUME AU CHOIX

TOPINAMBOURS CACIO E PEPE

ROTIS AU FOUR PUIS FRIS, SAUCE PECORINO ET POIVRE

ROQUETTE SEMPLICE

ROQUETTE, TOMATES CONFITES,
COPEAUX DE GRAN MORAVIA ET VINAIGRETTE

Le peiit fips des gourmands: ajoute une burrala +5€

JD )
LASAGNE D'ALFREDO

LASAGNE FAITE MAISON PAR NOS EQUIPES CHEZ ALFREDO,
RAGU DE VIANDE (BOEUF,PORC ET VEAU), SAUCE TOMATE
MIJOTEE, HUILE A L’AIL, GRAN MORAVIA RAPE, BASILIC

Le peit plus ! ajoules-y de ks staciale +3
GNOCCHI CACIO E PEPE (V)

GNOCCHI DE FARINE «DEI POVERI» MAISON,
SAUCE CACIO E PEPE, GRAN MORAVIA RAPE ET POIVRE,
ROQUETTE ASSAISONNEE A COTE

Le pe/ﬂ‘ p/us / Q/Wes—y de la morfadelle +3€
MEATBALLS POMODOROD

BOULETTES DE VIANDE (175G)(BOEUF, PORC ET VEAU)
CROUSTILLANTES FAITES MAISON, SAUCE TOMATE MIJOTEE,
BASILIC, HUILE A L'AIL ET GRAN MORAVIA RAPE ON

TOP, SERVIES AVEC DE LA FOCACCIA GRILLEE

Le pef# P/US / c}/bufes—y we porﬁon de po/enfa Friffa +6,5€
TARTARE ITALIEN AU COUTEAU

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS AU COUTEAU (180G),
PESTO DE TOMATE, HUILE A L’AIL, GRAN MORAVIA RAPE,
CAPRES FRITES, NOISETTES TOASTEES

ET FRITES DE POLENTA A COTE,

SAUCE KETCHUP MAISON OU MAYO FUME AU CHOIX

Le pefff plus J Q/bufes—ywze belle burrafa +5€
CAMEMBERT ROTI (V)

CAMEMBERT DI BUFALA ROTI AU FOUR (200G),
POELEE DE CHAMPIGNONS, NOISETTES TOASTEES,
ESTRAGON, SEL AUX HERBES, HUILE A L’AIL
SERVIS AVEC DES TOPINAMBOURS ROTIS

Le peitit plus ! ajoutes-y des tranches de boeuf mature +5€

e

e

158.5

6.5
8.5

6.5

18.5

1.5

1.5

1

139

ichS

BOMBETTA MORTADELLA

MORTADELLE, PESTO DE PISTACHES,
TOMATES CONFITES, STRACCIATA ET ROQUETTE

Le pelit fips  remplace la sivacdala par une burrala +3%
BOMBETTA TARTUFO (V)

RICOTTA AROMATISEE A LA TRUFFE NOIRE, POELEE
DE CHAMPIGNONS, STRACCIATA, NOISETTES TOASTEES,
ROQUETTE ET HUILE INFUSEE A LA TRUFFE D'ETE

Le pefif p/us / Q/‘or.lfes—yde la mortadelle +3
FOCACCIA STRACCIATA (V)

PESTO DE TOMATES CONFITES, STRACCIATA,
COPEAUX DE GRAN MORAVIA, POIVRE ET ROQUETTE

Le pelit fips : ajoule dujambon crv 20 mois +4€
FOCACCIA MEATBALLS

MEATBALLS, SAUCE TOMATES, BASILIC, COPEAUX DE GRAN
MORAVIA, FLEUR DE SEL, POIVRE ET HUILE A L’'AIL

Le pefif p/us / c}/bufes—y de la stracciats +%
FOCACCIA FUNGHI (V)

CREME DE CEPES, POELEE DE CHAMPIGNONS, STRACCIATA,
POIVRE, ROQUETTE ET HUILE A L'AIL

Le peiit plus | ajoules-y de la mortadelle +3€
FOCACCIA PARMA

JAMBON CRU 20 MOIS, CONFITURE D’ABRICOT,
COPEAUX DE GRAN MORAVIA, NOISETTES TOASTEES,
ROQUETTE ET HUILE A L'AIL

Le pef# P/US / c}/bufes—y de la straccials +%
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STRACCIATA +3€,
MORTADELLE +3€,

TOMATES CONFITES +3€
FOCACCIA GRILLEE +4€

BURRATA +5€,
JAMBON CRU +4€
TRANCHES DE BOEUF MATURE +5€,

TIRAMISU

NOTRE GRAND CLASSIQUE, AU CAFE

BUDINO

CREME GOURMANDE A LA NOCCIOLATA ET NOISETTE
TOASTEES, COMME UN CHOCOLAT CHAUD MAIS FROID...

NOCCIO'BOMB

PATE A PIZZA FRITE, NOCCIOLATA ET AMANDES TOASTEES

GELATO PISTACCHIO

GLACE PISTACHE MAISON ET ECLATS DE PISTACHES

AFFOGATO PISTACCHIO

GLACE PISTACHE MAISON A NOYER DANS UN ESPRESSO

COOKIE CHOCD & NOCCIOLATA

COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT, NOCCIOLATA
AMANDES GRILLEES, FLEUR DE SEL ET CHANTILLY




DINNER
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CENA
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PECORINO AU POIVRE (V)

TRANCHES DE PECORINO AU POIVRE FINEMENT AFFINE

STRACCIATA (V)

COULIS D’ABRICOTS, SEL D'HERBES, HUILE D'OLIVE

BURRATA FUNGHI (V)

CREME DE CEPES, POELEE DE CHAMPIGNONS
NOISETTES TOASTEES, ESTRAGON

BURRATA MORTADELLA (V)

PESTO DE PISTACHES, MORTADELLE A LA PISTACHE,
BASILIC

CAMEMBERT ROTI (V)

DEMI CAMEMBERT DI BUFALA ROTI AU FOUR,
POELEE DE CHAMPIGNONS, NOISETTES TOASTEES,
ESTRAGON, SEL AUX HERBES, HUILE A L'AIL

OLIVES VERTES DE SICILE (V)
TOPINAMBOURS CACIO E PEPE

ROTIS AU FOUR PUIS FRIS, SAUCE PECORINO ET POIVRE

FRITES DE POLENTA

KETCHUP MAISON OU MAYO FUME AU CHOIX

ARANCINI CACIO E PEPE

SAUCE CACIO E PEPE

CROQUETTE MAC N' CHEESE

CROQUETTES DE PATES AUX FROMAGES FONDANTS,
SAUCE KETCHUP MAISON

BRUSCHETTA PISTACCHIO
PAIN CROUSTILLANT, PESTO DE PISTACHES,
MORTADELLE A LA PISTACHE, TOMATES CONFITES,
STRACCIATA ET BASILIC

Le peﬁf ﬁps / @[oufesfg we burrala +5€
BRUSCHETTA STRACCIATA (V)

PAIN CROUSTILLANT A L'AIL, PESTO DE TOMATES
CONFITES, STRACCIATA, TOMATES CONFITES,
COPEAUX DE GRAN MORAVIA, POIVRE ET BASILIC

Le peitt plus ! ajoules-y dujambon cru 20 mois +3€
BRUSCHETTA FUNGHI TARTUFO (V)

PAIN CROUSTILLANT, RICOTTA AROMATISEE A LA TRUFFE
NOIRE, POELEE DE CHAMPIGNONS, NOISETTES TOASTEES,
POIVRE ET HUILE INFUSEE A LA TRUFFE D’ETE

Le peflf p[z/s ; Q[OM]LES*g de la mortadelle +3%

BRUSCHETTA PARMA
PAIN CROUSTILLANT, JAMBON CRU 20 MOIS, COULIS
D’ABRICOT, NOISETTES TOATSEES, BASILIC

LE ]JE]LL]LPZUS / @[OUfES’g dE ld S]L/"dACCBjd +3€
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\7L STRACCIATA +3€, BURRATA +5€,

//, a/ MORTADELLE +3€, JAMBON CRU +4€,

TRANCHES DE BOEUF MATURE +5€,
TOMATES CONFITES +3€
FOCACCIA GRILLEE +4€
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MORTADELLE PISTACCHIO

BELLE ASSIETTE DE MORTADELLE PESTO DE
PISTACHE MAISON ET PISTACHES CONCASSEES

Le peﬁf plus ! djoufes—g woe burrala +5€
PROSCIUTTO CRUDO a

JAMBON CRU 20 MOIS D’'AFFINAGE FINEMENT TRANCHE

75

’
BOEUF MATURE 158.5
FINES TRANCHES DE FILET DE BOEUF MATURE DE CHEZ
LESAGE (80G), PESTO DE TOMATES CONFITES,
CAPRES FRITES, ET COPEAUX DE GRAN MORAVIA
MEATBALLS POMODORO 1.5

BOULETTES DE VIANDE (175G)(BOEUF, PORC ET VEAU)
CROUSTILLANTES FAITES MAISON, SAUCE TOMATE MIJOTEE,
BASILIC, HUILE A L’AIL ET GRAN MORAVIA RAPE ON

TOP, SERVIES AVEC DE LA FOCACCIA GRILLEE

Le peﬁf p[us ! aJoufesfy une porﬁaﬂ de polenfa frifta +6,5€
o

or 12

ASSORNTIMENT DE NOS MEILLEURS ac
PRODUITS

MORTADELLE, GRAN MORAVIA, OLIVES VERTES, TOMATES
CONFITES, BURRATA, CAMEMBERT DI BUFALA, JAMBON CRU

W
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TIRAMISU 15
NOTRE GRAND CLASSIQUE, AU CAFE

BUDIND \ B
CR@ME GOURMANDE A LA NOCCIOLATA ET NOISETTES
TOASTEES, COMME UN CHOCOLAT CHAUD MAIS FROID...

NDCCIO'BOMB  B5
PATE A PIZZA FRITE, NOCCIOLATA ET AMANDES TOASTEES

GELATO PISTACCHIO 7
GLACE PISTACHE MAISON ET ECLATS DE PISTACHES

AFFOGATD DISTACCHIO B
GLACE PISTACHE MAISON A NOYER DANS UN ESPRESSO

CODKIE CHOCO & NOCCIOLATA 3]

COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT, NOCCIOLATA
AMANDES GRILLEES, FLEUR DE SEL ET CHANTILLY



LDDINKS - BOISSONS - BEVANDE

St

VERRE / PICHET

SDRITZ CLASSICO 8 / 22
BULLES DU LAC DE GARDE, CINZANO,
EAU GAZEUSE, ORANGE
SDRITZ AMARENA 9 / 25
BULLES DU LAC DE GARDE,
SIROP DE CERISE AMARENA,
EAU GAZEUSE, CERISE AMARENA
SDRITZ LIMONCELLD 9 / 25
BULLES DU LAC DE GARDE, LIMONCELLO, SIROP
DE BASILIC, EAU GAZEUSE, CITRON JAUNE
130l
(K=
AMARETTD SOUR n
AMARETTO, CITRON JAUNE, EAU DE BURRATA, BITTER
OLD FASHIONNED n
WHISKY BOURBON, ITALICUS, CITRQN JAUNE,
SUCRE BRUN, BITTER, EAU PETILLANTE
ESDRESSO MARTINI 10
VODKA, LIQUEUR DE CAFE, ESPRESSO, SUCRE DE CANNE
PERAMULE / 10
VODKA, SIROP DE SUCRE, PUREE DE POIRE MAISON,
CITRON JAUNE, GINGER BEER
GIN TO DI DOSTO 10
GIN INFUSE AUX ECORCES D'AGRUMES, TONIC HYSOPE
RAMAGOLE 10
RHUM AMBRE INFUSE A LA CANELLE, JUS DE CITRON,
SIROP DE SUCRE, JUS DE POMME
CILIEGIA T
GIN, AMARO LUXARDO, SIROP DE CERISE AMARENA, Jus
DE CITRON, CERISE AMARENA
&9/”/01 )
NEGRONI CLASSICD n
CAMPARI, VERMOUTH RUBINO, GIN, ORANGE
NEGRONI FUME 1
CAMPARI, VERMOUTH RUBINO, MEZCAL, ORANGE
CHERRY NEGRONI n
CAMPARI, LUXARDO MARASCHINO, GIN, CERISES AMARENA
NEGROD LUSSO n
CAMPARI, MARTINI GRAN LUSSO, CYNAR, CITRON JAUNE
_ /;]LUE'U}“/
/WV
LIMONCELLD -25° - 4cl B
AMARETTD -28°- 4cl B
SAMBUCCA -38° - 4cl B
GRADDA -38° - 4cl B
LIQUEUR DE NOISETTE -22° - 4cl B

0%

SPRITZ 0% a

MARTINI VIBRANTE, PROSECCO 0%, TONIC HYSOPE,
ORANGE SECHEE

CILIEGIA D% T

GIN 0%, SIROP DE CERISE AMARENA, JUS DE CITRON,
CERISE AMARENA

AMARETTO S0UR 0% T

LYRE'S AMARETTI, SIROP DE SUCRE,
CITRON JAUNE, EAU DE BURRATA

GIN TD D% 1o
GIN 0%, TONIC HYSOPE, CITRON JAUNE SECHE
NEGRONI D% 10

VERMOUTH 0%, BITTER 0%, GIN 0%, ORANGE SECHEE

PERAMULE D% 10

GIN 0%, SIROP ET PUREE DE POIRE MAISON, CITRON
JAUNE, GINGER BEER

Soft

A_—'—————“—

THE GLACE MAISON 25CL 4.5
CITRONNADE MAISON 25CL 4.5
BALADIN COLA 33CL 5
MOLE COLA 33CL 5
MOLE COLA ZERD 33CL 5
EAU PLATE MICROFILTFREE SOCL 3
SAN PELLEGRINDO 50CL /1L 45/6

(o2

/

ESDRESSO0 / DODDIO £.5/35
CHOCOLAT CHAUD DI DI-\Pi-\ 5.5
NOCCIOLATA, AMANDES TOASTEES ET CHANTILLY
LATTE MACCHIATO =]
CAPPUCINDO o
LATTE Y4
THE DE CHEZ UNAMI 3.5
ITALIAN CAFFE 10

ESPRESSO, DIGESTIF AU CHOIX,
SIROP DE SUCRE ET CHANTILLY



WINES/BEERS

VINS/BIERES

Vios el

PRIMITIVO ., a/18/ -
Tempo al o, JDuglid 6GT-18
GRAND CLASSIQUE DES POUILLES,
FRUITS CONFITS, GRENADE, CHALEUREUX

NUMERO UNO o/ - /&M
hybm'de franco-ilalien - ]5,5 ©

CERISE FRAICHE, CHALEUR, EPICES

CORVINA 8.5/ -/c6
Svola nel uignelo, Cantina Negrar, Veaelo I6T - 125°
CERISE, CONFITURE DE FRAISE,
TANINS SOUPLES, FRAIS

NERO D'AVOLA 6/21/28
Canicalti, Scilia DOCG - 13°

ENSOLEILLE, PRUNE, VIOLETTE, TABAC

12CL / 50CL / 75CL

SANGIODVESE 6.5/ - /30
Belvento, Toscana 16T - 125°
VIF, FRAMBOISE, FRUITS ROUGES,
AROMES DE SOUS-BOIS

BARBERA D'ALBA , 1.8/ - 1735
Musso, Flemonte DOCG - 135
FRUITS NOIRS CONFITS, EPICES DOUCES,
PUISSANCE, RONDEUR

ETNA ROSS0 «CIAURIAY a8/ -1/37
Fetro Gac[argﬂd, Sicilia DOC - ]5,5 °©

FRUITS ROUGES, CASSIS, MINERAL, DENTELLE

SANGIOVESE «ALBERAIA» 4o 8/ -1/37

Flefro Cacwrgna Toscana
FRUITS DES BOIS, CASSIS, BOISE,
GRANDE ELEGANCE

BAROLD -/ -/45
fea,mgrl/ Flemonte DOCG *]40
CERISE, CUIR, POIVRE BLANC,
GRANDE COMPLEXITE

Vips

CHARDONNAY 4s/17 /23
Coll: Moren[c[, Veneto DOC - 13 ©

CHARDONNAY FRAIS, AGRUMES,
RONDEUR, VELOUTE, MINERALITE

GARGANEGA 55/ -/26
Stvola nel uignet, Cantina Negrar, Veaeto I6T - 12°

CEPAGE LE PLUS ANCIEN D’'ITALIE, MELON,
POIRE, FLEURS BLANCHES

VERNACCIA DISAN GIMIGNAND g5/ - /730
Yervzzi, Toscana DOCG - 12.5°

FINESSE DE TOSCANE, CEPAGE OUBLIE, PECHE,
MINERALITE, DELICATESSE

TUFJANO 75/- /35
Golls delle Mursia, IGP Puslia - 13.5°

FRAIS, HERBES FRAICHES, PECHES

VERMENTINO
Antonella Coro/d Sirde\gnaDOC ]550 B I - I 37

COMPLEXITE, AGRUMES, SALINITE, MINERALITE,
FRAICHEUR

\§

12CL / 50CL / 75CL

CATARRATTO
Versants Nord, Eardo Torres Seha 167 -125° = 1= 180

VIF, MINERAL, FLORAL, FRUITS BLANCS,
AGRUMES, VOLCANIQUE

1psEEE

CHIARETTO
Coll: Morenk:[, Venelo ]2,5 ©

FRAIS, MINERAL, ECORCES D’AGRUMES

COTES DE DPROVENCE
Soma, Frovence 12°

EQUILIBRE, FINESSE, FRAISE HCRASEE, PECHE
Ws Jﬁéﬁ

PROSECCO
Gemm, Veneto DOC - 12 °©

PROSECCO SEC ET RAFFINE, POIRE,
FLEURS SAUVAGES

LAMBRUSCO
Sorbara, Modena IGP - 85°

DOUX, FRUITE, FRAIS, VIF ET HARMONIEUX

MOSCATO D’ASTI
/%sso[ﬂao/ Femonte DOCG - 50

POIRE, MIEL, FLEUR DE SUREAU

FRANCIACORTA «SATEN»
Condads Castalds, Lomdardia DOCG - 12,5°

LE «CHAMPAGNE» ITALIEN, CHARDONNAY,
GOURMAND, BRIOCHE, FRUITS JAUNES, DELICAT

FACILE 35/415/6.5

Flls d oro, Le Fourgon - 52°
BIERE DE TOUS LES JOURS
BIRRA BALADIN
lishan He, Baladin - 45 ©
FLORALE, FRAICHE, FACILE
MUNDAKA
Session [PA, Cralc - 4.6°

MANDARINE, MANGUE, ABRICOT, ANANAS,
PAMPLEMOUSSE ET CEDRE

SUDER BITTER
Hoppyﬁ’elgmﬁle Baladin - 8°

CARAMEL, FRUITS A NOYAUX,
FRAICHEUR FINALE

ROCK'N'ROLL
American Fale 7"5[5-, Baladin - 2,5 ©

BLONDE, POIVREE, TRES LEGEREMENT
HOUBLONNE

12CL / 50CL / 75CL

45/17 /23

65/7-/734

12CL / 75CL

6730

6730

8/34

- /45

25CL / 33CL / 50CL

5/6.5/85

5/65/858

858/7/8

8558/7/3

SELDN ARRIVAGE, ET TOUJOURS 100 % ITALIEN!
SELECTION DE CRAFT BEERS ITALIENNES

EN BOUTEILLES OU CANETTES.
DEMANDEZ A LA SQUADRA!



PRODUITS &

PRODUCTEURS

Chez P@pa delglid/ on Travaille avec des p//’OO{UC]LEU/”’S

qU 'on comalf Wdﬁmenf,

DES PASSIONNES, RIGOUREUX,

AVEC QUI ON PARTAGE LE GOUT DU BON.
LEURS PRODUITS, ON LES SOURCE

EN DIRECT : ARTISANS DE LA BOTTE
OU VOISINS DE NOS RESTAUS.

_Dep ULS 20_72,

ON CULTIVE CETTE EXIGENCE AU FEU
DOUX, POUR VOUS SERVIR CHAQUE
JOUR DES ASSIETTES DE SAISON,
ACCESSIBLES ET TOUJOURS BIEN
FAITES.

PETITE SELECTION DE NOS PRODUITS
FAITS MAISON OU SOIGNEUSEMENT
SELECTIONNES :

@ Mozzarella

B[/”/”d

ITALIENNE OU LOCALE

Gi/”nl

PLUS BELLES RACES
D'ORIGINE UE

Jpﬂodzfafew 2

JEOCCdC[d

MOELLEUSE

ET CROUSTILLANTE
REALISEE TOUS LES
JOURS CHEZ BARBARA

é>

p =S
Qéf D
BDSO

Q (affe

TORREFACTIQN ARTISANALE
A L'ITALIENNE

Salumi

CHARCUTERIE
TRADITIONNELLE
ITALIENNE

B U/”/”dj a

ARRIVAGE DIRECT
DES POUILLES

&lLa cucina e cullura,
£ la storia di una fdmlglld,
di un 1 eFFLfOF[o/
di un emozione, >

MASSIMO BOTTURA

ANTONELLA CORDA (SARDAIGNE), EDUARDO TORRES (SICILE), DIANA

ATTENESE (NAPLES), MULINO BUONGIOVANI (TORINO), VALLONE (POUILLES),
GEMIN (PROSECCO), CONTADI CASTALDI (FRANCIACORTA), RAINERI (PIEMONT), TERUZZI
(TOSCANE), CANTINA NEGRAR (VALPOLICELLA), COLLI MORENICI (CARDA), CANICATTI

(SICILE), SCHOLA SARMENTI (POUILLES), BELVENTO (TOSCANE), MASSOLINO (PIEMONT),
MUSSO (PIEMONT), PIETRO CACIORGNA (SICILE ET TOSCANE)
PUIS D’AUTRES PEPITES DI PRODUTTORI LOCALI.



CARTE DE NOS VINS ITALIENS

DU PIEMONT A LA SICILE,EN PASSANT
PAR LA TOSCANE, LES POUILLES

Des cépa,ges SOZ@[I”E’S,

OU LES ABRUZZES..

@ DIEMONT

MICRO CLIMAT,
TERROIR EXTRAORDINNAIRE,
CEPAGES EXCEPTIONNELS

ON A ROULE

DES KILOMETRES
(ET VIDE QUELQUES
VERRES) POUR
CELEBRER CE QU'ON
FAIT DE MIEUX

EN ITALIE :

| arle

CIZE’Z bé’/”&’ /

Vios Koud?e

(D PIEMONT

MUSSO - BARBARA D'ALBA
RAINERI - BAROLO

3 VENETIE

CANTINA NEGRAR - CORVINA

® DPOUILLES

TEMPO AL VINO - PRIMITIVO

® SICILE
CANICATTI - NERO D’AVOLA
PIETRO CACIORGNA - ETNA ROSSO

TOSCANE

PIETRO CACIORGNA - SANGIOVESE

TOSCANE

ELEGANCE, NOBLESSE
ET RAFFINEMEENT

,//
////?

VINS PARFAITEMENT MEDITERRANEENS

® VENETIE
PLUS ANCIEN

ET PLUS VASTE
TERROIR VITICOLE

NAPLES

(? SARDAIGNE

ENTRE TERRE, MER ET SOLEIL

® SICILE

CHAUD, VOLCANIQUE
INFINIE DE POSSIBILITES

@ VENETIE
COLLI MORENICI - CHARDONNAY
CANTINA NEGRAR — GARGANEGA

® SICILE

EDUARDO TORRES - CATARRATTO

@ SARDAIGNE

ANTONELLA CORDA - VERMENTINO

TOSCANE

TERUZZI - VERNACCIA DI SAN
GIMIGNANO

IL CONSUMO ECCESSIVO DI ALCOL NUOCE GRAVEMENTE ALLA SALUTE.

@ ABBRUZES

FRAICHEUR,
PLAISIR SANS PRETENTION

des u[gﬂob[es qw'
1S

Sé’ﬂfé’ﬂf ZE’ Vg

ef des sauolr-raire

fﬁdnsm[s JOWS
dp/"és JOWS,

FRUIT

ON A FAIT LE TOUR
DE LA BOTTE

POUR VOUS

@ DDI:"!_LES, RAMENER
SOLEIL, GENEROSITE

ET BELLE COMPLEXITE LES PLUS

BEAUX JUS :
NATURE, BIO
OU TOUT DROIT
SORTIS DES
TRADITIONS
LES MIEUX
GARDEES.

Cin cin !

®) VENETIE

COLLI MORENICI - CHIARETTO

(D DIEMONT

MASSOLINO - MOSCATO D'ASTI

@ LOMBARDIE

CONTADI CASTALDI - FRACIACORTA

3 VENETIE

GEMIN - PROSECCO



PRIX TTC — SERVICE COMPRIS
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
ORIGINE DES VIANDES : BEUF, PORC — ORIGINE UE ET ARGENTINE
POSTO — 16 BIS PLACE DU LION D’'OR 59800 LILLE — SIRET : 813 898 228 00024
PAPAFAMIGLIA.COM @PAPAFAMGILIA



HADDY HOUR |

dU [Undl au uendred[
17h 5 19630
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THE GLACE MAISON 25CL 3
CITRONNADE MAISON 25CL 3
SDRITZ CLASSICO 5
PROSECCO, CINZANO
CORVINA 5

Swola nel ugnelo, canlina negrar, Veaelo I6T-125 ©

CERISE, CONFITURE DE FRAISE, TANINS SOUPLES, FRAIS

CHARDONNAY
Golls Morenici - Veaeto DOCIZ°

AGRUMES, RONDEUR, VELOUTE, MINERALITE

PROSECCO =]
Gemin - Venefo DOC - 12 ©

SEC ET RAFFINE, POIRE, FLEURS SAUVAGES

FACILE 50CL 5
Pls d'oro, le fourgan. 5. 2°

BIERE DE TOUS LES JOURS

000

/

OLIVES VERTES DE SICILE (V) 3.9

GRANA AND FRIENDS (V) ) o

MORCEAUX DE GRANA PADANO, AMANDES TOASTEES ET MIEL

STRACCIATA (V) o
COULIS D'ABRICOTS, SEL D'HERBES,HUILE D’'OLIVE

BURRATA E BASTA (V) o

BURRATA CREMEUSE, HUILE D’OLIVE ET BASILIC

FRITTATA FACON MAC AND CHEESE

CROQUETTES DE PATES AUX FROMAGES FONDANTS, Ei
SAUCE KETCHUP MAISON



LUNCH DEALS

/( W
SANDWICH AU CHOIX
+ UNE BOISSON AU CHOIX

(THE GLACE, CITRONNADE, PILS EN 25CL,
VERRE DE PRIMITIVO, CHARDONNAY OU CHIARRETO)

15

gt

SANDWICH AU CHOIX
+ UNE BOISS0N AU CHOIX

(THE GLACE, CITRONNADE, PILS EN 25CL,
VERRE DE PRIMITIVO, CHARDONNAY OU CHIARRETO)

+BUDINO OU COOKIE

I6




