Ouwvert du lundi au samedi midi ef soir
el dimanche midi

N

A‘STIJD BAR

VAN AM IARE
NADOLITAIN

POSTO, C’'EST UN LIEU VIVANT QUI CHANGE AU FIL DES HEURES,
ENTRE BISTRO NAPOLITAIN LE JOUR ET BAR INTIMO LA NUIT.

UN REPAIRE HYBRIDE, CONVIVIAL ET GENEREUX..
TOUJOURS UN PEU FLAMBE.

CAFE DU COIN A L’'ITALIENNE, QUARTIER GENERAL DES AFFAMES DU MIDI,
COMPTOIR A SPRITZ ET ANTIPASTI DES L’APERO.

ENTRE LASAGNES ET BRUSCHETTE,
NOS CHEFS ONT CHOISI LE MEILLEUR DE LA BOTTE POUR VOUS REGALER.

BBﬂU@ﬂUf @) CZ‘LEZ JD OSJL O,
/\fdp/es posée Hlace du Lion d O & Lille

PAPAFAMIGLIA.COM @PAPAFAMIGLIA
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BURRATA 1256 8.5
STRACCIATA FUMEE 100G/2006 (V) 10/15
MOZZA DI BUFALA 100G 6.5
JAMBON CRU EN CHIFFONNADE a
MORTADELLE PISTACCHIO 7.5
4 8.99%
Anfp3=
OLIVES VERTES DE SICILE (V) 3.9
BURRATA DESTO VERDE (V) 12

PESTO DE BASILIC MAISON,
TOMATES CERISES, PANGRATTATO, BASILIC

BURRATA MORTADELLA 12

PESTO DE PISTACHES, MORTADELLE A LA PISTACHE, BASILIC

ARANCINI TARTUFO (V) 10
CROQUETTE ALLA GRICIA a
BECHAMEL, GUANCIALE TOASTE,PECORINO ET POIVRE
FRESH SUCRINE (V) 10

SUCRINE, SAUCE RANCH, GRAN MORAVIA RAPE, PANGRATTATO

Le pelit plus | ajoules-y wne belle burrala +5€
CRISDPY STICK

STICKS D'ESCALOPE DE DINDE PANEE MAISON, ACCOMPAGNES
D'UNE SAUCE MAYO A L’'AIL FUME

8.5

Polt

LASAGNE D'ALFREDO

LASAGNE FAITE MAISON PAR NOS EQUIPES CHEZ ALFREDO,
RAGU DE VIANDE (BOEUF,PORC ET VEAU), SAUCE TOMATE
MIJOTEE, HUILE A L’AIL, GRAN MORAVIA RAPE, BASILIC

Le peitt plus ! ajoudes-y de ls stracdials fumee +3
GNOCCHI ALLA PARMIGIANA (V)

GNOCCHI DE POMME DE TERRE,

AUBERGINES ROTIES, SAUCE TOMATES MIJOTEE AU
BASILIC, MOZZA DI BUFALA,

GRAN MORAVIA RAPE ET POIVRE,

Le pelit plus wandard : ajoufes-y dujambon cru+3

16.5

158.5

TARTARE ITALIEN AU COUTEAU 1

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS AU COUTEAU (180G),
PESTO DE BASILIC, HUILE A L’'AIL, CITRON VERT,
TOMATES CERISES, AMANDES TOASTEES, GRAN MORAVIA
RAPE ON TOP, SERVIS AVEC DES SMASHED POTATOES
SAUCE MAYO A L’AIL FUME

Le pefif p/us / @[wfes—yw;e belle burrata +5€
CAPRESE DI POSTO (V)

MOZZARELLA DI BUFALA,
TOMATES ANCIENNES, PESTO DE BASILIC,
BASILIC FRAIS ET PANGRATTATO

Le peitt plus vandard ! ajpufes-y dujambon cru+3
«CESAR» SALADE BY POSTO 17

ESCALOPE DE DINDE PANEE MAISON, SAUCE RANCH,
SUCRINE, GRAN MORAVIA RAPE ET COPEAUX, ANCHOIS,
TOMATES CERISES ET PANGRATTATO

Le pefif p/us ! Q/Wes—y woe belle burrala +5€

15.5

PARIMGIANA (V)

SAUCE TOMATE, AUBERGINES ROTIES, STRACCIATA FUMEE,
TOMATES CERISES, POIVRE ET ROQUETTE

Le petit Bps ! ajoufe dujomban ait+3
PARMA DESTO

PESTO DE BASILIC, JAMBON CRU, TOMATES CERISES,
COPEAUX DE GRAN MORAVIA, ROQUETTE ET HUILE D'OLIVE

Le pef# plus / Wes—y de la stracdiats fumee +3
TARTUFO

RICOTTA AROMATISEE A LA TRUFFE NOIRE, STRACCIATA,
AMANDES TOASTEES, JAMBON CUIT, ROQUETTE ET HUILE
INFUSEE A LA TRUFFE D'ETE

Le peitt plus : ajoufes-y des fomales cerises +26
MORTADELLA

MORTADELLE, PESTO DE PISTACHES,
TOMATES CERISES, STRACCIATA FUMEE ET ROQUETTE

Le paf# fips / ramplace la stracdiata pat une burrals +%&
TURKEY CESAR

ESCALOPE DE DINDE PANEE, TOMATES CERISES, COPEAUX
DE GRAN MORAVIA, SAUCE RANCH, SUCRINE,
POIVRE ET HUILE A L'AIL

Le peﬁf plus / a/bufes—y de la stracciata fumeée +F
BURRATA (V)

PESTO BASILIC, BURRATA ENTIERE,
TOMATES CERISES, POIVRE ET ROQUETTE

Le peiit frps ! ajoule dujambon av +3

10

T

T

2

2

e

Aperitivo (e soir uniquement’)

ASSORTIMENTS DE NOS MEILLEURS PRODUITS :
MORTADELLE, JAMBON CUIT, JAMBON CRU,
TOMATES CERISES, GRAN MORAVIA,
OLIVES VERTES DE SICILE ET BURRATA ENTIERE.

SMALL : 19€ BIG : 32€

\gj :
Sy

TIRAMISU

NOTRE GRAND CLASSIQUE, AU CAFE

SUNDAE ROSS50 - VERDE

GLACE FLEUR DE LAIT, CREME DE PISTACHE, MERINGUES, COULIS
DE FRUITS ROUGES, PISTACHES CONCASSEES

SUNDAE

GLACE FLEUR DE LAIT, NOCCIOLATA, CACAHUETES SALEES,
CANTUCCI

AFFOGATO

GLACE FLEUR DE LAIT A NOYER DANS UN ESPRESSO

CANNOLD NOCCIOLATA

BISCUIT TRADITIONNEL SICILIEN, FARCI DE CREME RICOTTA
A LA NOCCIOLATA

75

5.5

45

STRACCIATA +3€, BURRATA +5€,

e

TOMATES CONFITES +3€

MORTADELLE +3€, JAMBON CRU OU CUIT +3€




LUNCH DEALS

P

LASAGNE «+» OU GNOCCHI ¢=o
0OU SANDWICH FOCALCCIA ~u cHoix (SAUF BURRATA. MORTADELLA, ET TURKEY CESAR +1€)

+

UNE BOISSON AU CHOIX

(THE GLACE, CITRONNADE, PILS EN 25CL,
VERRE DE PRIMITIVO, CHARDONNAY OU CHIARRETO)

BE

ot

LASAGNE «»o OU GNOCCHI ¢a®
OU SANDWICH FOCALCCIA A cHoix (SAUF BURRATA. MORTADELLA, ET TURKEY CESAR +1€)

+

UNE BOISSO0ON AU CHOIX

(THE GLACE, CITRONNADE, PILS EN 25CL,
VERRE DE PRIMITIVO, CHARDONNAY OU CHIARRETO)

+

CANOLO OU TIRAMISU




DRINKS - BOISSONS - BEVANDE

NEGRONI CLASSICO L

CAMPARI, VERMOUTH RUBINO, GIN, ORANGE

SDRITZ 0% a P
MARTINI VIBRANTE, PROSECCO 0%, TONIC HYSOPE, NEGRONI FUME n
ORANGE SECHEE CAMPARI, VERMOUTH RUBINO, MEZCAL, ORANGE
AMARETTO SOUR 0% 1
LYRE'S AMARETTI, SIROP DE SUCRE, -
CITRON JAUNE, EAU DE BURRATA f ff Z
GIN TO O% 1 y VERRE / PICHET
GIN 0%, TONIC HYSOPE, CITRON JAUNE SECHE
SDRITZ CLASSICOD 8 / 22
NEGRONI 0% o 10 BULLES DU LAC DE GARDE, CINZANO,
VERMOUTH 0%, BITTER 0%, GIN 0%, ORANGE SECHEE EAU GAZEUSE, ORANGE
BASIL SMASH D% 10 SDPRITZ HUGOD 9 / &
GIN 0%, SIROP DE BASILIC, JUS DE CITRON, EAU DE BULLES DU LAC DE GARDE,
BURRATA LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU,
EAU GAZEUSE, MENTHE ET CITRON VERT
PESCA 0% X 10 SDRITZ LIMONCELLD 9 / 25
GIN 0%, PUREE DE PECHE, CITRON JAUNE, SIROP DE BULLES DU LAC DE GARDE, LIMONCELLO, SIROP DE
GINGEMBRE BASILIC, EAU GAZEUSE, CITRON JAUNE
FRAGOLITA O% 10

GIN 0%, PUREE DE FRAISE, CITRON VERT,
MENTHE, SIROP DE SUCRE

COCZdL@ZZS CITRONNADE MAISON 25CL 4.5

THE GLACE MAISDON 25CL 45
AMADETTO SOUD 10 GINGER BEER MAISON 25CL 45
A O 'BE BURRATA. BITOER BALADIN COLA 33CL 5
OLD FASHIONED 1 MOLE COLA 33CL S
S UCRE BRUN, BITTER. EAU PETILLANTE MOLE COLA ZERD 33CL 5
FRAGOLITA ] — 10 EAU PLATE MICROFILTFREE S0CL 3
VODKA, PUREE DE FRAISE, ITRON VERT,

MENTHE, STROP DE SUCRE SAN PELLEGRIND 50CL / 1L y5/6

DESCA 10

RHUM, PUREE DE PECHE, CITRON JAUNE,
SIROP DE GINGEMBRE é
LIMGIN TONIC 1 /

GIN INFUSE AU BASILIC, LIMONCELLO, SIROP DE SUCRE,
JUS DE CITRON, TONIC HYSOPE

BASIL SMASH 10 ESPRESSD / DOPDIO ‘ 25/35

GIN, SIROP DE BASILIC, JUS DE CITRON, EAU DE C'.IUEDL’-\T El_IAUD DI DADA 5.5
BURRATA NOCCIOLATA, AMANDES TOASTEES ET CHANTILLY

BELLIB?I!L{S?)PE?IID!:‘IGARDE, PUREE’DE PECHE OU B LI-\TTE MI-\EEH"-\TU 5

PUREE DE FRAISE

CAPPUCCIND 5

U}“/ THE DE CHEZ UNAMI 3.5

‘/A/Z]L e ITALIAN CAFFE 10
/M ESPRESSO, DIGESTIF AU CHOIX, SIROP DE SUCRE ET
CHANTILLY

CAFFE FRAPDE 5

ESPRESSO, LAIT, SIROP DE SUCRE, GLACONS

LIMONCELLO -25° - 4cl
AMARETTO -28° - 4cl

SAMBUCA -38° - 4cl

GRAPPA -38° - 4cl

LIDUEUR DE NOISETTE -22° - 4cl

O OO oo



WINES/BEERS - VINS/BIERES

Vios el

12CL / 50CL / 75CL 12CL / 50CL / 75CL

1psEEE

DPRIMITIVD /15 /&4 CHIARETTO 45/17 /23
Gantina ﬁorsnfm, Salento IGP *]55 © Coll: Morenk:[, Venelo ]2,5 ©
CERISES CONFITES ET VIOLETTE, TANINS FRAIS, MINERAL, ECORCES D'’'AGRUMES
PERSISTANTS
D 6.5/7-/34
NUMEROUND, B/ - /&M COTES DEPROVENCE r-1
CERISE FRA%ﬁ;Ef gigigugfa%;IéEs EQUILIBRE, FINESSE, FRAISE ECRASEE, PECHE
CORVINA a/-/26
Svola nel uignelo, Cantina Negrar, Veaelo I6T - 125°
CERISE, CONFITURE DE FRAISE,
TANINS SOUPLES, FRAIS ]L/WS
NERD D'AVOLA 6/18/28 Y Blb
" Canicatt, Stk DOCG - 15° s
ENSOLEILLE, PRUNE, VIOLETTE, TABAC
12CL / 75CL
PINOT NOIR - LANGHE 65/ - /30 PROSECCO 6/30
Musso, Plemonte DOC - 13.5° Gemin, Venelo DOC - 12°
FRAIS, FRUITE ET FLORALE, TANINS SOYEUX PROSECCO SEC ET RAFFINE, POIRE,
FLEURS SAUVAGES
BARBERA D'ALBA 75/ - /135
Masso, Plemonte DOCG - 135° LAMBRUSCO 6/30
FRUITS NOIRS CONFITS, EPICES DOUCES, &deﬁd %deﬂd[@?p’ggo
PUISSANCE, RONDEUR DOUX, FRUITE, FRAIS, VIF ET HARMONIEUX
ETNA ROSSO «CIAURIAY -/ - /137 MOSCATO D'ASTI 8/34
Felro @CLOFSM,,S'CL’AGDOC *]550 La Serenets. DOCG - 50
FRUITS ROUGES, CASSIS, MINERAL, DENTELLE FLEUR DE SUREAU iElT LETCHT
SANGIOVESE «ALBERAIAY -/ - /37 FRANCIACORTA «SATEN» - /45
bl Contad; Castalds, Lomdardia DOCG - 12.5°
FRUITS DES BOIS, GEQEE;SELEZ;EEE LE «CHAMIL’AGNE(?» :ITALIEI\;A, ‘d(,:HARDC‘)NNIQY,
GOURMAND, BRIOCHE, FRUITS JAUNES, DELICAT
BAROLD -/ -/45

J’Qdi/zsrl, Femonte DOCG - 14 ©
CERISE, CUIR, POIVRE BLANC,
GRANDE COMPLEXITE

25CL / 33CL / 50CL

FACILE 3.5/45/6.5
Pls d oro, Le Fourgon - 5,2°
5 BIERE DE TOUS LES JOURS
> S BW BIRRA BALADIN 5/86,5/8.5
WY Tishan #e. Baladio - 45°
12CL / 50CL / 75CL FLORALE, FRAICHE, FACILE
CHARDONNAY 45/17 /23 AMARA 5/65/85
Coll: Moren[c[, Veneto DOC - ]30 La Boane ]Pf’c, Le Fourgon - 60
CHARDONNAY FR@IS, A(}RUMESL BELLE AMERTUME ET UN BOUQUET DE SAVEURS
RONDEUR, VELOUTE, MINERALITE FRUITEES
GARGANEGA 55/ - /26
Svola el wigneto, Caotina Negrar, Venelo I6T - 12° SUDER BITTER a5/ 7/9
chence LS FL0s MCiE o I HeLel, Hopy Blgan o Bl - 6°
CARAMEL, FRUITS A NOYAUX,
VEDNAEEIA E.S I - I au FRAICHEUR FINALE
Teruzzi, TOSCWDOCG—]Z,EO ROCK'N'ROLL 5.5 l 7 I 9

FINESSE DE TOSCANE, CEPAGE OUBLIE, PECHE,
MINERALITE, DELICATESSE

American Fale 7"5[5-, Baladin - 2,5 ©

BLONDE, POIVREE, TRES LEGEREMENT

TUFJAND - I - I 35 HOUBLONNE
Colls della Murgia, I6P Puglia - 13.5°
FRAIS, HERBES FRAICHES, PECHES
VERMENTINO -/ - 137
Anfonella Corda, Sardegna DOC - 135°
COMPLEXITE, AGRUMES, SALINITE, MINERALITE,
FRAICHEUR
CATARRATTO -/ - /50

Versante Nord, Fduardo Torres, Scilia 16T - 12.5°
VIF, MINERAL, FLORAL, FRUITS BLANCS,
AGRUMES, VOLCANIQUE



PRODUITS & PRODUCTEURS

Chez P@pa delglid/ on Travaille avec des p//’OO{UC]LEU/”’S
qu on connall uraimeantd,

DES PASSIONNES, RIGOUREUX, _

AVEC QUI ON PARTAGE LE GOUT DU BON. J OCCacla

LEURS PRODUITS, ON LES SOURCE MOELLEUSE
. ET CROUSTILLANTE

EN DIRECT : ARTISANS DE LA BOTTE R CROUSTILLANTE

OU VOISINS DE NOS RESTAUS. JOURS CHEZ BARBARA

_Dep ULS 20_72,

ON CULTIVE CETTE EXIGENCE AU FEU
DOUX, POUR VOUS SERVIR CHAQUE
JOUR DES ASSIETTES DE SAISON,
ACCESSIBLES ET TOUJOURS BIEN
FAITES.

Salumi

CHARCUTERIE
TRADITIONNELLE
ITALIENNE

PETITE SELECTION DE NOS PRODUITS
FAITS MAISON OU SOIGNEUSEMENT

SELECTIONNES : z;z#Afkijzi

ARRIVAGE DIRECT
DES POUILLES

ARTISANALE ®
ITALIENNE OU LOCALE é
@ TORREFACTI\ON ARTISANALE

A L'ITALIENNE

i &La cucina e cultura.
Carn

& o ol
@@C}% PLUS BELLES RACES EZ@ SJL O//’ Ld dL Uﬂd/ J[ MLﬁlLd,

— di un 1 eFFLfOF[o/

d[ U emozione, »

MASSIMO BOTTURA

a{Uangﬁ S
W ANTONELLA CORDA (SARDAIGNE), EDUARDO TORRES (SICILE), DIANA

ATTENESE (NAPLES), MULINO BUONGIOVANI (TORINO), VALLONE (POUILLES),

GEMIN (PROSECCO), CONTADI CASTALDI (FRANCIACORTA), RAINERI (PIEMONT), TERUZZI
(TOSCANE), CANTINA NEGRAR (VALPOLICELLA), COLLI MORENICI (CARDA), CANICATTI
(SICILE), SCHOLA SARMENTI (POUILLES), BELVENTO (TOSCANE), MASSOLINO (PIEMONT),
MUSSO (PIEMONT), PIETRO CACIORGNA (SICILE ET TOSCANE)

PUIS D’AUTRES PEPITES DI PRODUTTORI LOCALI.



CARTE DE NOS VINS ITI.\LIENS]

DU PIEMONT A LA SICILE,EN PASSANT
PAR LA TOSCANE, LES POUILLES
OU LES ABRUZZES..

Des cépa,ges SOZ@[I”E’S,
des u[gﬂob[es qw'
senlent le maaquis

® VENETIE
PLUS ANCIEN

ET PLUS VASTE
TERROIR VITICOLE

@ DIEMONT

MICRO CLIMAT,
TERROIR EXTRAORDINNAIRE,
CEPAGES EXCEPTIONNELS

ON A ROULE

DES KILOMETRES
(ET VIDE QUELQUES
VERRES) POUR
CELEBRER CE QU'ON
FAIT DE MIEUX

EN ITALIE :

| arle

CIZE’Z bé’/”&’ /

Vios Koud?e

(D PIEMONT

MUSSO - BARBARA D'ALBA
RAINERI - BAROLO

3 VENETIE

CANTINA NEGRAR - CORVINA

® DPOUILLES

TEMPO AL VINO - PRIMITIVO

® SICILE
CANICATTI - NERO D’AVOLA
PIETRO CACIORGNA - ETNA ROSSO

TOSCANE

PIETRO CACIORGNA - SANGIOVESE

IL CONSUMO ECCESSIVO DI ALCOL NUOCE

TOSCANE 7

ELEGANCE, NOBLESSE ¥
ET RAFFINEMEENT

VINS PARFAITEMENT MEDITERRANEENS

NAPLES

(? SARDAIGNE

ENTRE TERRE, MER ET SOLEIL

® SICILE

CHAUD, VOLCANIQUE
INFINI DE POSSIBILITES

@ VENETIE
COLLI MORENICI - CHARDONNAY
CANTINA NEGRAR — GARGANEGA

® SICILE

EDUARDO TORRES - CATARRATTO

@ SARDAIGNE

ANTONELLA CORDA - VERMENTINO

TOSCANE

TERUZZI - VERNACCIA DI SAN
GIMIGNANO

GRAVEMENTE ALLA SALUTE.

@ ABBRUZES

FRAICHEUR,
PLAISIR SANS PRETENTION

ef des sauolr-raire

fﬁdnsm[s JOWS
dp/"és JOWS,

FRUIT

ON A FAIT LE TOUR
DE LA BOTTE

POUR VOUS

@ DDI:"!_LES, RAMENER
SOLEIL, GENEROSITE

ET BELLE COMPLEXITE LES PLUS

BEAUX JUS :
NATURE, BIO
OU TOUT DROIT
SORTIS DES
TRADITIONS
LES MIEUX
GARDEES.

®) VENETIE

COLLI MORENICI - CHIARETTO

(D DIEMONT

MASSOLINO - MOSCATO D'ASTI

@ LOMBARDIE

CONTADI CASTALDI - FRACIACORTA

3 VENETIE

GEMIN - PROSECCO



PRIX TTC — SERVICE COMPRIS
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
ORIGINE DES VIANDES : BEUF, PORC — ORIGINE UE ET ARGENTINE
POSTO — 16 BIS PLACE DU LION D’'OR 59800 LILLE — SIRET : 813 898 228 00024
PAPAFAMIGLIA.COM @PAPAFAMGILIA



BRUNCH

JUS D'ORANGE DRESSE / CITRONNADE / THE GLACE

+

BOISS0N CHAUDE

( ESPRESSO, DOUBLE. THE, CHOCOLAT CHAUD, LATTE OU AMERICAND)

+

CORNETTO SUCRE

(CROISSANT FOURRE A LA CONFITURE OU A LA NOCCIOLATA )

oU .
CORNETTO SALE

(CROISSANT GARNI DE PESTO DE BASILIC. TOMATES CERISES. STRACCIATA. ROQUETTE)

+

BURRATA DISTACHE
CHIFFONNADE DE JAMBON CRU

+

OEUFS COCOTTE DUDG&TDDID (SAUCE TOMATES. BASILIC)
OEUF MOLLET, SAUCE HOLLANDAISE, GUANCIALE

SUNDAE DISTACHE / FRUITS ROUGES
TIRAMISU

S ] e
L 2




A LA CARTE

inke

(B2

JUS D'ORANGE / THE GLACE 1.5
CITRONNADE MAISON 25CL 1.5

CORVINA 55
k%UOZd ﬂEZ u[gﬂefo, Cd«/lﬁfld ﬂfﬁf”dﬁ, VEﬂEfD ]67/ -
125°
CERISE, CONFITURE DE FRAISE,
TANINS SOUPLES, FRAIS

CHARDONNAY 1.5
(olls Morenici - Veneto DOC13 O
AGRUMES, RONDEUR, VELOUTE,
MINERALITE

PROSECCO 6

Gemin - Venelo DOC- 12°
SEC ET RAFFINE, POIRE, FLEURS
SAUVAGES

FACILE 25CL/50CL 3.5/6.5

Hls d'oro, le Fourgon. 5.2 °
BIERE DE TOUS LES JOURS

ot

SDRITZ CLASSICO

BULLES DU LAC DE GARDE, CINZANO,
EAU GAZEUSE, ORANGE

SPRITZ HUGD
BULLES DU LAC DE GARDE,
LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU,
EAU GAZEUSE, MENTHE ET CITRON VERT

SPRITZ LIMONCELLO
BULLES DU LAC DE GARDE, LIMONCELLO,
SIROP DE BASILIC, EAU GAZEUSE, CITRON
JAUNE

VERRE / PICHET

8/ec

9/25

a/e5

SPRITZ AMARENA a/es

BULLES DU LAC DE GARDE, SIROP

Sl

THE GLACE MAISON 25CL
CITRONNADE MAISON 25CL
BALADIN COLA 33CL

MOLE COLA 33CL

MOLE COLA ZERO 33CL

4.5
45
5
5
5

EAU DLATE MICROFILTFREE SOCL 3

SAN DELLEGRIND 50CL /1L

FACILE

‘LZS doro, Le fourgon - 52°
BIERE DE TOUS LES JOURS
BIRRA BALADIN
Talian Ale, Baladin - 45°
FLORALE, FRAICHE, FACILE
AMARA

/0

La Bonne IRA, Le fow'gm - 6°

BELLE AMERTUME ET UN BOUQUET DE SAVEURS
FRUITEES

SUPER BITTER
];“Acppg Bé'lj[dﬂ Ale. Baladin - 8°

CARAMEL, FRUITS A NOYAUX,
FRAICHEUR FINALE

ROCK'N'ROLL
American Pale A, Baladio - Z5°

BLONDE, POIVREE, TRES LEGEREMENT
HOUBLONNE

45/6

25CL / 33CL / 50CL

3.5/1.5/6.5

9/6.5/8.5

5/6.5/8.5

8.5/7/3

8.5/7/3

ESPRESSO / DOPPID
AMERICAND
CHOCOLAT CHAUD
LATTE MACCHIATO
CAPDUCCIND

THE DE CHEZ UNAMI
ITALIAN CAFFE

ESPRESSO, DIGESTIF AU CHOIX,
SIROP DE SUCRE ET CHANTILLY

CAFFE FRAPDE
ESPRESSO, LAIT, SIROP DE
SUCRE ET GLACONS

£.5/3.5
3

5.5
5

5
3.5
10

D’'AMARENA, MARTINI RUBINO, EAU
GAZEUSE, CERISES AMARENA

Polt

DEUFS COCOTTES . PURGATORIO (sauce Tomate ET BasIiLIc) (\/) 10

OEUFS MOLLETS, SAUCE HOLLANDAISE ET L
GUANCIALE

LASAGNE D'ALFREDO 16
RAGU DE VIANDE (BOEUF, PORC ET VEAU) SAUCE TOMATE MIJOTEE,
HUILE A L'AIL, GRAN MORAVIA RAPE ET BASILIC

TARTARE ITALIEN AU COUTEAU 21
TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS AU COUTEAU (180G), PESTO DE

BASILIC, HUILE A L’AIL, CITRON VERT, GRAN MORAVIA RAPE,

CAPRES FRITES, AMANDES TOASTEES, SERVIS AVEC DES SMASHED
POTATOES

CORNETTO SALE (V) 8.5

STRACCIATA, PESTO DE BASILIC, TOMATES CERISES, ROQUETTE

BURRATA PISTACHE (V) 9.5
BURRATA CREMEUSE, PESTO DE PISTACHE MAISON, HUILE D'OLIVE ET
BASILIC

STRACCIATA 100G/2006 (V)

FLEUR DE SEL,HUILE D'OLIVE ET BASILIC

BURRATA E BASTA (V) 75

BURRATA CREMEUSE, HUILE D’'OLIVE ET BASILIC

10/15

GNOCCHI ALLA PARMIGIANA (V)

GNOCCHI DE POMME DE TERRE MAISON, AUBERGINES ROTIES A L'AIL,
SAUCE TOMATES MIJOTEE AU BASILIC, MOZZA DI BUFALA, GRAN
MORAVIA RAPE ET POIVRE, ACCOMPAGNES DE FOCACCIA GRILLEE

ASSIETTE DE JAMBON CRU a 5.9

JAMBON CRU 20 MOIS D’AFFINAGE, FINEMENT TRANCHE
ARANCINI TARTUFO 10

CRISPY CHICKEN STICK B.5

STICKS D’ESCALOPE DE DINDE PANEE ACCOMPAGNES DE SAUCE MAYO A

L’AIL FUMEE
/
Dolc

TIRAMISU

CANNOLD AGRUMES

FAT SUNDAE

CORNETTO BUEDE (CONFITURE OU NOCCILATA)
SUNDAEDRISTACHE - FRUITS ROUGES




